
柏
崎
二
姫
物
語

　

米
山
プ
リ
ン
セ
ス
は
、
２
０
１
８
年
秋
に
デ

ビ
ュ
ー
し
た
ば
か
り
の
柏
崎
市
認
証
米
で
す
。
柏

崎
の
豊
か
な
自
然
を
象
徴
す
る
米
山
、八
石
山
、

刈
羽
黒
姫
山
の
刈
羽
三
山
か
ら
、「
米
山
」「
八

（
米
に
八
の
字
が
含
ま
れ
る
こ
と
か
ら
）
」「
姫
」
を

取
り
、名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

　

コ
シ
ヒ
カ
リ
を
対
象
に
、
品
質
、
食
味
、
栽
培
方

法
に
一
定
の
基
準
を
定
め
、
そ
の
基
準
を
ク
リ
ア

し
た
米
だ
け
を
米
山
プ
リ
ン
セ
ス
と
呼
ん
で
い
ま

す
。
そ
こ
に
は
「
お
い
し
く
安
全
な
米
を
味
わ
っ
て

い
た
だ
き
た
い
」
と
い
う
思
い
が
込
め
ら
れ
て
い
ま

す
。
認
証
基
準
の
項
目
は
、
表
の
と
お
り
「
安
心
・

安
全
」「
高
品
質
」「
良
食
味
」「
土
づ
く
り
」
の
４

つ
。つ
ま
り
環
境
保
全
型
農
業
で
、
米
粒
が
大
き

く
そ
ろ
っ
て
い
て
、
誰
が
食
べ
て
も
お
い
し
い
と
感

じ
る
味
で
、土
か
ら
丹
念
に
つ
く
ら
れ
て
い
る
こ
と

が
前
提
と
な
る
の
で
す
。

　

米
山
プ
リ
ン
セ
ス
を
生
産
す
る
農
家
の
１
つ
が
、

八
石
山
の
麓
に
あ
る
重
野
農
産
で
す
。「
米
山
プ

リ
ン
セ
ス
の
食
味
基
準
は
本
当
に
厳
し
い
。
肥
料

を
与
え
過
ぎ
る
と
、
タ
ン
パ
ク
質
含
有
率
が
上

が
っ
て
し
ま
う
の
で
注
意
が
必
要
で
す
。
逆
に
下

げ
過
ぎ
る
と
苦
味
が
出
て
し
ま
う
の
で
、5.5
〜
5.8

を
理
想
と
し
て
い
ま
す
」
と
代
表
の
重
野
貴
明
さ

ん
。
こ
ま
め
に
稲
の
生
育
具
合
を
確
認
し
、
気
候

の
変
化
を
考
慮
し
、
肥
料
を
与
え
る
タ
イ
ミ
ン
グ

を
図
っ
て
い
る
そ
う
で
す
。

お
姫
様
の
よ
う
に
大
切
に

丹
精
込
め
て
育
て
ら
れ
た
米

10月ごろ、基準を満たした米のみ
が米山プリンセスと認証されます。
認証後、柏崎市のふるさと納税に
てお申し込みいただけます。ふるさ
と納税ポータルサイト「ふるさとチョ
イス」からお申し込みいただくか、
柏崎ふるさと応縁基金サポートセン
ターまでご連絡ください。数量限定
となることが予想されるため、お早
めのお申し込みをお勧めします。

水田で稲の根元を見て株

数を数える、重野農産の重

野貴明さん

時には稲の茎を割って、穂の赤子の生育具合を

確認する

米
山
プ
リ
ン
セ
ス
／
重
野
農
産

柏崎市が定めた４つの認証基準

1 安心・安全

◆「新潟県特別栽培農産物認証」または

   「有機JAS規格」を認証していること

◆色彩選別機、石抜き機により不純物を

   取り除いていること

2 高品質

◆農産物検査で1等米と判定されて

   いること

◆1.9mm以上の網目を使用して

   選別していること

3 良食味
◆食味値が85点以上、タンパク質

   含有率が6.0％以下であること

4 土づくり
◆堆肥や有機100％肥料を使用し、

   秋すき込みをしていること
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海
水
浴
で
賑
わ
う
鯨
波
の
海
岸
近
く
に
構
え

る
農
園
が
「
フ
ァ
ー
ム
く
じ
ら
な
み
」
で
す
。
こ
こ

の
５
つ
の
ハ
ウ
ス
で
栽
培
さ
れ
て
い
る
の
が
、
新
潟

県
で
生
ま
れ
た
イ
チ
ゴ
の
越
後
姫
。
収
穫
期
は
12

月
〜
６
月
の
７
カ
月
間
で
、
毎
年
春
か
ら
初
夏
に

か
け
て
は
イ
チ
ゴ
狩
り
客
が
国
内
外
か
ら
大
勢

押
し
か
け
る
ほ
ど
人
気
の
農
園
で
す
。

　

イ
チ
ゴ
と
い
う
と
温
暖
な
九
州
や
関
東
地
方
が

主
要
産
地
で
す
が
、新
潟
県
は
雪
国
で
も
栽
培
で

き
る
イ
チ
ゴ
を
６
年
か
け
て
開
発
し
、１
９
８
８

年
に
越
後
姫
を
誕
生
さ
せ
ま
し
た
。
養
分
を
蓄

え
な
が
ら
じ
っ
く
り
と
熟
す
た
め
、
越
後
姫
は
他

品
種
に
比
べ
る
と
酸
味
が
穏
や
か
で
、
甘
味
の
強

い
果
実
に
育
ち
ま
す
。

　

フ
ァ
ー
ム
く
じ
ら
な
み
代
表
取
締
役
社
長
の
吉

原
明
さ
ん
は
、「
毎
日
、
観
察
す
る
こ
と
が
イ
チ
ゴ

栽
培
で
最
も
重
要
な
こ
と
」
と
言
い
ま
す
。
不
要

な
葉
を
間
引
き
し
、
生
育
具
合
を
確
認
し
、
病
気

や
害
虫
の
発
見
を
こ
ま
め
に
行
い
ま
す
。
ま
た
越

後
姫
は
果
肉
が
軟
ら
か
い
た
め
、
収
穫
時
も
慎
重

に
取
り
扱
わ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
。
果
実
に
は

触
れ
ず
に
軸
を
持
っ
て
採
り
、１
回
転
さ
せ
て
果

皮
を
チ
ェ
ッ
ク
し
、ス
ポ
ン
ジ
を
敷
い
た
箱
に
静
か

に
並
べ
る
作
業
が
基
本
。
こ
う
し
た
栽
培
方
法
を

徹
底
す
る
た
め
、
社
員
の
意
識
改
革
に
も
熱
心
に

取
り
組
み
ま
し
た
。「
５
つ
の
ハ
ウ
ス
に
各
責
任
者

を
置
き
、互
い
に
切
磋
琢
磨
し
て
も
ら
い
、収
穫
量

の
増
量
と
品
質
向
上
を
図
っ
て
い
る
」と
話
し
ま
す
。

越
後
姫
／
フ
ァ
ー
ム
く
じ
ら
な
み

可
憐
で
み
ず
み
ず
し
い

お
姫
様
の
よ
う
な
イ
チ
ゴ

系統図

ベルルージュ

女峰
越後姫

とよのか

2～3カ月かけて苗をしっかりと

育てた後に、植え付けする

季節限定品のため、ふるさと納税ポータルサイト「ふるさとチョイス」の

みでお申し込みを受け付けます。

ファームくじらなみの吉原明さん。苗を育てている間は1日たりとも休め

ないとか

円すい形

ジューシー

鮮やかな紅色

芳醇な香り

糖度が高め
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柏
崎
稲
作
巡
り

　

大
粒
で
ツ
ヤ
ツ
ヤ
と
輝
き
、口
に
入
れ
る
と
芳

醇
な
甘
み
と
コ
ク
、
し
っ
か
り
と
し
た
粘
り
と
弾

力
を
感
じ
る
新
之
助
。
冷
め
て
も
硬
く
な
り
に

く
く
お
い
し
さ
を
保
つ
こ
と
か
ら
、
特
に
お
に
ぎ

り
や
お
弁
当
に
最
適
と
評
判
の
プ
レ
ミ
ア
ム
米
で

す
。
新
潟
県
が
９
年
か
け
て
品
種
改
良
を
進
め
、

２
０
１
７
年
秋
に
満
を
持
し
て
デ
ビ
ュ
ー
。い
ま
や

コ
シ
ヒ
カ
リ
と
双
璧
を
な
す
ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
に

躍
り
出
ま
し
た
。
地
球
温
暖
化
の
進
行
に
備
え
、

現
在
よ
り
高
温
気
候
と
な
っ
て
も
品
質
を
保
て

る
、
お
い
し
い
お
米
の
開
発
を
進
め
た
こ
と
が
始

ま
り
で
し
た
。

「
他
の
品
種
よ
り
も
ク
セ
が
な
く
育
て
や
す
い
。

ま
た
草
丈
が
短
い
の
で
、
倒
れ
に
く
い
の
が
特
徴
」

と
話
す
の
は
新
之
助
を
生
産
す
る
農
家
の
１
つ
、

徳
永
農
園
の
代
表
取
締
役
の
徳
永
逸
雄
さ
ん
で

す
。
徳
永
さ
ん
は
「
新
之
助
研
究
会
」
に
所
属
し
、

生
産
者
同
士
で
特
定
の
栽
培
条
件
や
手
法
を
共

有
し
な
が
ら
、
新
之
助
の
食
味
や
品
質
基
準
を

維
持
し
て
い
ま
す
。

　

徳
永
農
園
は
柏
崎
市
の
北
端
、日
本
海
を
臨

む
海
岸
近
く
の
浜は

ま

忠つ
だ

地
区
に
あ
り
ま
す
。
こ
の

地
区
が
ほ
場
整
備
さ
れ
た
こ
と
を
き
っ
か
け
に
、

徳
永
さ
ん
は
会
社
を
退
職
し
、１
９
９
８
年
に
徳

永
農
園
を
開
業
し
ま
し
た
。
高
齢
の
農
業
経
験

者
を
中
心
に
雇
用
し
、前
職
の
経
験
を
生
か
し
て
、

現
代
の
生
活
に
合
っ
た
お
米
の
パ
ッ
ケ
ー
ジ
開
発

な
ど
に
も
積
極
的
に
挑
ん
で
い
ま
す
。

芯
が
強
く
粘
り
も
あ
る

日
本
男
児
の
よ
う
な
大
粒
米

新
之
助
／
徳
永
農
園

16ヘクタールある水田のうち、

2ヘクタールに新之助を作付

け。2人がかりで草丈や茎数な

どを計り、生育調査を行う

徳永農園の徳永逸雄さん。新之助の他、コシヒカリ、こし

いぶきなど６品種の稲を栽培する

食味チャート 系統図

炊飯特性

キヌヒカリ

どまんなか

南海129号

どんとこい

新潟75号

新之助

北陸190号

炊き増え率（精米から炊飯米への重量増加率／2.35以上が最良）2.46
おねば（ご飯の甘みや粘りをつくるおいしさのもと／80以上が最良）93
経時変化（冷やご飯の食感／84以上が最良）93

もっちり

あっさり

軟らかめ硬め

新之助
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山
波
農
場
は
新
潟
県
内
有
数
の
大
規
模
農
場

の
１
つ
。
刈
羽
黒
姫
山
の
麓
に
あ
る
、
大
字
水
上

地
区
の
７
割
を
占
め
る
１
１
０
ヘ
ク
タ
ー
ル
も
の

水
田
を
有
し
て
い
ま
す
。
そ
の
う
ち
50
ヘ
ク
タ
ー
ル

の
水
田
に
コ
シ
ヒ
カ
リ
を
作
付
け
し
、
毎
年
約

２
５
０
ト
ン
の
精
米
を
出
荷
。
約
１
５
０
０
軒
の

個
人
客
を
抱
え
る
他
、
外
食
産
業
の
顧
客
も
多

く
、
そ
の
人
気
ぶ
り
が
伺
え
ま
す
。
代
表
取
締
役

の
山
波
剛
さ
ん
に
稲
作
の
コ
ツ
を
尋
ね
る
と
、「
自

分
の
子
ど
も
を
育
て
る
よ
う
に
、
毎
日
対
話
を
し

な
が
ら
、そ
の
時
々
で
稲
が
し
て
ほ
し
い
こ
と
を
し

て
あ
げ
る
」
と
話
し
ま
す
。

　

山
波
農
場
で
は
正
社
員
、パ
ー
ト
、ア
ル
バ
イ
ト

を
含
め
て
50
人
を
雇
用
。
毎
日
、
入
れ
替
わ
り
で

20
人
前
後
の
ス
タ
ッ
フ
が
水
田
に
出
て
い
ま
す
。

10
日
に
一
度
は
専
門
家
を
呼
ん
で
生
育
調
査
を
行

う
傍
ら
、ス
タ
ッ
フ
も
同
行
し
て
そ
の
知
識
を
学
び
、

各
自
が
プ
ロ
意
識
を
持
つ
こ
と
に
努
め
て
い
ま
す
。

　

山
波
農
場
は
山
波
さ
ん
の
父
が
１
９
８
５
年
に

創
業
。
バ
ブ
ル
景
気
の
影
響
で
他
産
業
へ
の
転
職

が
進
ん
だ
結
果
、
先
祖
代
々
の
農
地
を
手
放
す

人
が
増
え
、
農
業
従
事
者
が
減
っ
て
い
く
こ
と
に

危
機
を
感
じ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
で
し
た
。
そ
の

思
い
を
山
波
さ
ん
も
受
け
継
ぎ
、集
落
の
農
業
を

守
り
た
い
一
心
で
農
地
を
拡
大
し
て
き
た
と
言
い

ま
す
。
大
規
模
農
場
と
な
る
こ
と
で
高
精
度
な
精

米
機
を
導
入
す
る
こ
と
も
で
き
、
そ
れ
が
さ
ら
に

お
い
し
い
お
米
づ
く
り
の
秘
訣
と
な
っ
て
い
ま
す
。

コ
シ
ヒ
カ
リ
／
山
波
農
場

新
潟
発
！ 
日
本
代
表
の

ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
米

食味チャート 系統図

炊飯特性

農林8号

農林6号

森多早生

陸羽132号

農林22号

コシヒカリ

農林1号

炊き増え率（精米から炊飯米への重量増加率／2.35以上が最良）2.65
おねば（ご飯の甘みや粘りをつくるおいしさのもと／80以上が最良）93
経時変化（冷やご飯の食感／84以上が最良）89

コシヒカリの他、ひとめぼれ、新之助

など４品種の稲を栽培する山波農場。

大勢のスタッフで雑草取りに励む

山波農場の山波剛さん。「毎日見て触り、稲と親密になる

ことが大切」と話す

山波農場の近くには清流が流れる

もっちり

あっさり

軟らかめ硬め

コシヒカリ
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柏
崎
工
芸
再
発
見

　

艶
の
あ
る
赤
銅
色
の
鋳
肌
に
、
赤
紫
色
の
斑
紋

（
斑
模
様
）
が
表
れ
た
独
特
の
発
色
。
こ
れ
は
銅

鋳
物
の
表
面
を
焼
い
て
斑
紋
を
ま
と
わ
せ
た
「
斑は

ん

紫し

銅ど
う

」
と
い
う
銅
器
で
、
新
潟
県
無
形
文
化
財
で

あ
る
「
大
久
保
鋳
物
」
の
特
徴
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

室
町
時
代
後
期
か
ら
江
戸
時
代
に
か
け
、
柏
崎

で
は
鋳
物
師
た
ち
の
集
落
が
形
成
さ
れ
、大
久
保

鋳
物
が
生
ま
れ
ま
し
た
。
現
在
も
こ
の
伝
統
を

大
久
保
で
唯
一
受
け
継
い
で
い
る
の
が
五
代
晴
雲 

原
惣
右
エ
門
工
房
で
、
主
に
２
つ
の
鋳
造
方
法
で

花
器
や
酒
器
、
茶
道
具
、ア
ク
セ
サ
リ
ー
な
ど
を

製
作
し
て
い
ま
す
。

　

１
つ
目
の
蝋
型
鋳
造
は
原
型
の
蝋
を
土
で
覆
い

固
め
、炭
火
で
焼
い
て
蝋
を
溶
か
し
出
し
、そ
こ
に

銅
の
合
金
を
鋳
込
む
伝
統
的
な
手
法
で
、
最
後

に
は
原
型
も
鋳
型
も
残
ら
な
い
た
め
１
点
し
か

製
作
で
き
ま
せ
ん
。
２
つ
目
の
生
型
鋳
造
は
砂
を

鋳
型
と
す
る
近
代
的
な
手
法
で
、
あ
る
程
度
の

量
産
が
可
能
で
す
。

　

五
代
晴
雲 

原
惣
右
エ
門
を
名
乗
る
原
聡
さ
ん

は
、蝋
型
鋳
造
で
は
複
雑
な
形
状
や
細
か
な
細
工

の
作
品
を
、
生
型
鋳
造
で
は
シ
ン
プ
ル
な
形
状
の

器
類
を
と
い
う
よ
う
に
、
両
者
の
特
徴
を
う
ま
く

生
か
し
た
も
の
づ
く
り
を
行
っ
て
い
ま
す
。「
伝
統

的
に
は
蝋
型
鋳
物
に
紫
銅
焼
き
を
施
し
て
い
ま

し
た
が
、
私
は
シ
ン
プ
ル
な
作
品
に
こ
そ
斑
紫
銅

が
映
え
る
と
思
い
、生
型
鋳
物
に
紫
銅
焼
き
を
施

し
て
い
ま
す
。
製
造
上
こ
ち
ら
の
方
が
価
格
を
抑

え
ら
れ
る
た
め
、よ
り
多
く
の
人
々
に
斑
紫
銅
の

魅
力
を
伝
え
ら
れ
る
と
考
え
て
い
ま
す
」
。

大
久
保
鋳
物
／
五
代
晴
雲 

原
惣
右
エ
門
工
房

古
よ
り
柏
崎
に
伝
わ
る

不
思
議
な
発
色
の
銅
鋳
物

五代晴雲 原惣右エ門工房で

はほぼ月に一度、鋳造作業を

行う。上が蝋型鋳造、下が生

型鋳造の様子
五代晴雲 原惣右エ門工房のショールーム

五代晴雲 原惣右エ門の原聡さんは、父から伝統技術を

受け継いだ後、自身の作風を築いた
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電
子
レ
ン
ジ
や
食
洗
機
を
活
用
で
き
、
熱
湯
も

注
げ
て
丈
夫
。
そ
ん
な
使
い
勝
手
の
良
い
耐
熱
ガ

ラ
ス
を
用
い
て
、
家
庭
用
食
器
を
製
造
販
売
し
て

い
る
の
が
「
硝
子
工
房
ク
ラ

フ
ト
・
ユ
ー
」
で
す
。
ガ
ラ
ス

器
メ
ー
カ
ー
に
勤
務
し
た

経
験
を
生
か
し
、１
９
９
１

年
に
徳
間
保
則
さ
ん
が
創

業
し
ま
し
た
。１
２
０
０
〜

１
３
０
０
℃
の
炎
が
上
が
る

大
型
ガ
ス
バ
ー
ナ
ー
で
、
筒

状
や
棒
状
の
耐
熱
ガ
ラ
ス
素

材
を
炙
っ
て
軟
化
さ
せ
、

チ
ュ
ー
ブ
で
息
を
吹
き
込

ん
だ
り
、工
具
や
型
を
使
っ

た
り
し
て
成
形
し
ま
す
。

　

デ
ザ
イ
ン
も
す
べ
て
自

前
。
創
業
時
に
開
発
し
た

球
型
の
テ
ィ
ー
ポ
ッ
ト
は
、

未
だ
に
人
気
を
誇
る
ロ
ン

グ
セ
ラ
ー
商
品
で
す
。「
耐

「
農
家
の
家
に
生
ま
れ
た
た
め
か
、
土
に
関
わ
る

仕
事
を
し
た
い
と
思
い
ま
し
た
」
。
そ
れ
が
、
恒
炎

窯
の
片
桐
恒
友
さ
ん
が
作
陶
を
始
め
た
き
っ
か
け

で
し
た
。
京
都
の
清
水
焼
の
職
人
の
下
で
修
行
し

た
片
桐
さ
ん
は
、
京
都
を
拠
点
に
信
楽
、
丹
波
、

備
前
と
日
本
六
古
窯
の
産
地
を
見
て
回
り
、
さ

ま
ざ
ま
な
技
法
を
独
自
に
習
得
し
て
、
柏
崎
に

戻
っ
て
き
ま
し
た
。
１
９
９
４
年
に
窯
を
開
き
、
柏

崎
の
土
を
使
用
し
た
家
庭
用
食
器
の
生
産
を
開

始
。
元
々
、
柏
崎
に
は
「
大
久
保
焼
」
と
い
う
焼
物

が
焼
か
れ
て
い
た
歴
史
が
あ
っ
た
こ
と
が
、
片
桐

さ
ん
の
背
中
を
押
し
た
と
言
い
ま
す
。

　

現
在
は
月
に
一
度
、さ
ま
ざ
ま
な
釉
薬
を
掛
け

た
焼
物
を
灯
油
窯
で
還
元
焼
成
す
る
他
、
棚
田

の
跡
地
を
利
用
し
て
築
い
た
登
り
窯
で
、
年
に
一

度
、無
釉
の
焼
き
締
め
に
も
挑
ん
で
い
ま
す
。

熱
ガ
ラ
ス
で
も
割
れ
る
こ
と
が
あ
る
。
だ
か
ら

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
で
、
再
購
入
で
き
る
よ
う

に
し
て
い
ま
す
。
大
手
メ
ー
カ
ー
に
は
で
き
な
い
手

づ
く
り
の
要
素
を
取
り
入
れ
な
が
ら
、
実
用
的
な

食
器
を
提
案
し
て
い
ま
す
」
と
徳
間
さ
ん
。

Ｂ
Ｏ
Ｓ
Ｉ
Ｌ
Ｉ
Ｃ
Ａ
・
越
後
び
〜
ど
ろ
／
硝
子
工
房
ク
ラ
フ
ト
・ユ
ー

明
城
焼
／
恒
炎
窯

丈
夫
な
耐
熱
ガ
ラ
ス
が

愛
ら
し
い
食
器
に

柏
崎
の
土
が
生
む
、

健
や
か
で
味
わ
い
深
い
陶
器

自作した登り窯の点検を行う、

恒炎窯の片桐恒友さん

硝子工房クラフト・ユーの徳間保則さん。すべての工程をバーナーワークで行う
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